MELON CATERING




Melon Catering -

TwQj partner w organizacii
niczapomnianych wydarzen

Jestesmy firmg rodzinng, ktora od 35 lat z pasjg kontynuuje dzieto Jana Melona,
pioniera polskiego cateringu.

taczymy bogate doswiadczenie z innowacyjnoscia, wyznaczajgc nowe standardy w
branzy gastronomiczne;.

Naszg misjg jest tworzenie niezapomnianych doznan kulinarnych, ktére stanowig
serce kazdego wydarzenia. Zasieg naszych ustug obejmuje catg Polske i zagranice,
a w portfolio mamy zardwno kameralne uroczystosci, spektakularne wesela, jak i
prestizowe bankiety oraz eventy na duzg skale.

Wieloletnia wspotpraca i status oficjalnego partnera Filharmonii Narodowej sg
potwierdzeniem naszego profesjonalizmu i zaufania, jakim darzg nas najoardzie]
wymagajacy klienci.

Indywidualne podejscie, kulinarna kreatywnosc i dbatosc¢ o detale to fundamenty
naszej pracy. Z Melon Catering kazde przyjecie staje sie wyjgtkowg ucztg dla
zmystow.

WWW.MELONCATERING.PL
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_Merie SIELANKA

Zupa do wyboru przed przyjeciem
serwowana przez kelneréw 220 ml/os.

* Krem z biatych warzyw z pesto bazyliowym | Domowy rosét z makaronem |
Chtodnik z botwinka i jajkiem | Krem z zielonego groszku z mieta

Danie gtéwne do wyboru przed przyjeciem
serwowane przez kelneréw do stotéw 400 g/os.

¢ Filet z kurczaka pieczony w ziotach z pomararicza w sosie porzeczkowym podany
z gnocchi i buraczkami drgzonymi z truskawkowym balsamico

e Kotlet schabowy z kosciag z ziemniakami i zasmazanag kapusta

* Grillowany karczek wieprzowy z majerankiem, czosnkiem i czabrem

Danie dla wegan i wegetarian 10%
e Stek z kalafiora z kolendrowym pesto, orzechami piniowymi i granatem

serwowany z migtowym puree ziemniaczanym i pieczonymi marchewkami |
Risotto z grzybami leSnymi i parmezanem

BUFETY

Przekaski zimne typu finger food 180g/os.

* Grillowana tortilla z serem camembert - wege
* Tatar z tososia z prazonym czarnym sezamem, kolendra i karmelizowanym porem
¢ Schab po warszawsku na musie $mietanowym i jajku
* Trio humuséw podawane z tortilla (buraczany, pietruszkowy, azjatycki) - vegan
* Pasztet z prawdziwkami serwowany z ¢wiktg, chrzanem i marynowanymi maslakami
* Burger wieprzowy z satatg, korniszonem i sosem Mayo
e Carpaccio z buraka z kremmem balsamico , prazonymi orzechami i serem kozim -
wege
Dodatki: pieczywo

Satatki 140g/os.

* Rzymska satata z grillowanym kurczakiem, grzankami, serem brie, suszonymi
pomidorami, oliwkami, parmezanem i sosem Cezar

e Satatka ze szpinaku, truskawkami, gorgonzolg, orzechami i pomidorkami
koktajlowymi

* Satatka grecka z serem feta, czarnymi oliwkami, ogérkiem i sosem winegret



_Merie SIELANKA

Dania ciepte w bufecie serwowane z podgrzewaczy 400g/os.

Filet z indyka w sosie brzoskwiniowym z biatym winem, z trybula i kardamonem
Pieczony okon nilowy w sosie krewetkowym

Ziemniaki opiekane w ziotach i stodkiej papryce- wege

Warzywa grillowane z oliwg i ziotami - wege

Pierogi z miesem z okrasa z prazonej cebuli

Pad Thai z tofu, orzechami, kietkami fasoli mung z sosem tamaryndowym i limonka -
vegan

LUB

STACJA GRILLOWA

Piers z kurczaka w Teriyaki

Karkéwka marynowana w ziotach i czosnku

Kietbasa swojska | Kietbasa biata | Kietbasa wege

Grillowane warzywa w marynacie balsamicznej (pieczarki, papryka, cukinia, baktazan,
szalotka, bataty, papryka) - vegan, GF

Suréwka Colestaw

Satatka z ogorkéw kiszonych i cebulkg marchewka z oliwg

Zupa w bufecie serwowana z kociotka 220 ml/os.

Staropolski zurek na wedzonce ze swojska kietbasg i jajkiem

Desery 180g/os.

Sernik baskijski z owocami

Mini Tiramisu

Tartaletki cytrynowe z opalana beza

Monoporcja z musem porzeczkowym na czekoladowym ciastku

Eklery z bitg $mietang i musem pistacjowym



_Merie SIELANKA

Napoje

Kawa z ekspreséw swiezo parzona (z mozliwoscig wyswietlania grafik na
ekspresach) Dodatki: cukier, cytryna, mleko do kawy w tym mleko bez laktozy,
mleko roslinne

Herbaty lisciaste parzone w czajniczkach

Herbata zielona - W strone storica - sencha, paczki r6z kwiaty stonecznika,
malina liofilizowana

Herbata czarna Rajski ogréd - herbata czarna, mango, papaja, rodzynki ptatki
réz, btawatek

Herbaty owocowe -Hawajski koktajl - hibiskus, dzika réza, skérka
pomaranczowa, mango, papaja, kokos liofilizowany rodzynki

Soki owocowe 100 %

Woda mineralna niegazowana ze Swiezymi owocami i migta

Lemoniady:

Cytrynowo - pomaranczowa

Cytrynowo - malinowa

Napoje gazowane dostepne w bufecie(fanta, coca cola, sprite)

W CENIE:

zastawa porcelanowa klasyczna , sztuc¢ce, szkto na napoje, dzbanki
obrusy na stoty - do wyboru sposréd przedstawionych wariantéw
serwetki bankietowe

profesjonalna obstuga kelnerska / kucharska / koordynator

stoty bufetowe na menu z obrusami

wysokie stoliki koktajlowe

wyposazenie zaplecza cateringowego

transport, montaz, demontaz

Liczba os6b 80-99

Cena za menu 365 zt
Cena za napoje 45 zt

Liczba os6b 100-149

Cena za menu 360 zt
Cena za napoje 45 zt

Liczba oso6b 150-180

Cena za menu 355 zt
Cena za napoje 40 zt
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Mernue BLOGOSC /rLeR

UROCZYSTY OBIAD

Zupa do wyboru przed przyjeciem
serwowana przez kelneréw 220 ml/os

Krem ze szparagéw | Consommeé z perliczki z buraczanymi pierozkami | Krem grzybowy]|
Francuska zupa cebulowa z grzankami | Zupa tajska z mlekiem kokosowym i warzywami

Danie gtéwne do wyboru przed przyjeciem
serwowane przez kelneréw do stotow 400 g/os.

Kaczka pieczona w ziotach z gruszkami i pomarancza w sosie porzeczkowym z gnocchi z
kalafiorem romanesco

Wotowina wolno pieczona w aromatycznym sosie rozmarynowym z zapiekanymi w
ziotach ziemniakami i warzywami

Pieczony filet z sandacza w sosie krewetkowo - maslanym serwowany z puree

ziemniaczano - selerowym z nutka chrzanu i snopkami szparagéw

Danie dla wegan i wegetarian 10%

Stek z kalafiora z kolendrowym pesto, orzechami piniowymi i granatem serwowany z
mietowym puree ziemniaczanym i pieczonymi marchewkami

BUFET DOSTEPNY PO UROCZYSTYM OBIEDZIE

Przekaski zimne typu finger food 180g/os.

Rézowy rostbef z musem chrzanowym, stodkg $mietanka i tymiankiem

Rolada z tososia w skérce pomaranczowej i Swiezej kolendrze z musem z serka
mascarpone z rukola i roszponka

Carpaccio z gruszki z serem gorgonzola, karmelizowanymi orzechami i kremowym sosem
orzechowym - wege

Rillettes z gesi na miodowym razowcu z musem z chrzanu, prazonych migdatéw i winnego
jabtka

Medaliony z poledwiczki wieprzowej marynowanej w czerwonym winie nadziewane
leSnymi grzybami z czgbrem i pieprzem cayenne

Krewetka tygrysia w mleku kokosowym z kolendra i grillowanym ananasem

Satatki 140 g/os.

Satata z pieczonym tososiem, zielonym groszkiem cukrowym, mieta, rukwig wodng,
koperkiem, selerem naciowym i kaparami z sosem musztardowo - limonkowym
Satatka z komosy ryzowej, sera koziego, awokado, suszonych pomidoréw, czerwonej
cebuli ze Swiezg bazylig i sosem vinaigrette vege

Satatka Cezar z grillowanym kurczakiem, bekonem, jajkiem przepiérczym, suszonym



Dania ciepte w bufecie serwowane z podgrzewaczy 400g/os.

Poledwiczki wieprzowe w delikatnym sosie grzybowym

toso$ w sosie szafranowym z duszonym z koprem, solg morskg, mastem klarowanym
oraz sokiem z cytryny

Polskie ziemniaczki z klarowanym mastem i Swiezym koprem - wege

Kluseczki szafranowe potfrancuskie

Julienne warzywne w sosie maslanym z pomidorkiem malinowym - wege
Karmelizowane sezonowe warzywa w miodzie i balsamico - wege

Wegariskie curry z papajg, orzechami i mieta - vegan

Pierogi z manufaktury Melon Catering ze szpinakiem, czosnkiem i serem feta - wege

LUB

STACJA GRILLOWA

Piers z kurczaka w Teriyaki

Mini burgery wotowe

Krewetki z mastem cytrynowym i sola

Grillowane warzywa w marynacie balsamicznej (pieczarki, papryka, cukinia, baktazan,
szalotka, bataty, papryka) - vegan, GF

Suréwka Colestaw

Satatka z ogérkow kiszonych i cebulkg marchewka z oliwa

Zupa w bufecie serwowana z kociotka 220 ml/os

Staropolski zurek na wedzonce ze swojska kietbasg i jajkiem

Desery 150g/os.

Sernik baskijski z owocami

Mini Tiramisu

Tartaletki cytrynowe z opalang beza

Monoporcja z musem porzeczkowym na czekoladowym ciastku
Eklery z bita $mietang i musem pistacjowym



Napoje

Kawa z ekspreséw $wiezo parzona (z mozliwoscig wy$wietlania grafik na
ekspresach) Dodatki: cukier, cytryna, mleko do kawy w tym mleko bez laktozy,
mleko roslinne

Herbaty liSciaste parzone w czajniczkach

Herbata zielona - W strone storica - sencha, paczki réz kwiaty stonecznika,
malina liofilizowana

Herbata czarna Rajski ogrod - herbata czarna , mango, papaja, rodzynki ptatki
réz, btawatek

Herbaty owocowe -Hawajski koktajl - hibiskus, dzika réza, skérka
pomaraniczowa, mango, papaja, kokos liofilizowany rodzynki

Soki owocowe 100 %

Woda mineralna niegazowana ze Swiezymi owocami i migta

Lemoniady:

Cytrynowo - pomaranczowa

Cytrynowo - malinowa

Napoje gazowane dostepne w bufecie(fanta, coca cola, sprite)

W CENIE:

zastawa porcelanowa klasyczna, sztuéce, szkto na napoje, dzbanki
obrusy na stoty - do wyboru sposréd przedstawionych wariantéw
serwetki bankietowe

profesjonalna obstuga kelnerska / kucharska / koordynator

stoty bufetowe na menu z obrusami

wysokie stoliki koktajlowe

wyposazenie zaplecza cateringowego

transport, montaz, demontaz

Liczba osob 80-99

Cena za menu 390 zt
Cena za napoje 45 zt

Liczba osob 100-149

Cena za menu 385 zt
Cena za napoje 45 zt

Liczba osob 150-180

Cena za menu 375 zt
Cena za napoje 40 zt



DODATROWE PROPOZYCJE /i e C

WELCOME DRINK

Schtodzone Prosecco z wisienka

TORT

Tort z czekoladowym biszkoptem

z musem gorzkiej czekolady musem malinowym lub wisniowym na chrupce czekoladowej
Tort solony karmel, mus porzeczkowy, biatg czekolada

Tort z biszkoptem waniliowym z kremem mascarpone i owocami sezonowymi gorzkiej
Tort Smietanowy o smaku marakuja-mango

Tort czekoladowy z chrupkg kremem i musem z czarnej porzeczki

Tort z biszkoptem waniliowym z kremem mascarpone i owocami sezonowymi

PODZIEKOWANIA DLA GOSCI

w dowolnie wybranej tematyce przyjecia

PERSONALIZOWANE MAKARONIKI Z INICJALAMI PARY MLODEJ

STACJE LIVE COOKING

MEBLE DO STREFY CHILLOUT

ARANZACJE KWIATOWE NA BUFETACH | STOLACH DLA GOSCI
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WELCOME DRINK

Schtodzone Prosecco z wisienka

TORT

Tort z czekoladowym biszkoptem

z musem gorzkiej czekolady musem malinowym lub wisniowym na chrupce czekoladowej
Tort solony karmel, mus porzeczkowy, biatg czekolada

Tort z biszkoptem waniliowym z kremem mascarpone i owocami sezonowymi gorzkiej
Tort Smietanowy o smaku marakuja-mango

Tort czekoladowy z chrupkg kremem i musem z czarnej porzeczki

Tort z biszkoptem waniliowym z kremem mascarpone i owocami sezonowymi

PODZIEKOWANIA DLA GOSCI

w dowolnie wybranej tematyce przyjecia

PERSONALIZOWANE MAKARONIKI Z INICJALAMI PARY MLODEJ

STACJE LIVE COOKING

MEBLE DO STREFY CHILLOUT

ARANZACJE KWIATOWE NA BUFETACH | STOLACH DLA GOSCI



Szef kuchni - Piotr Fortuna

Za kuchnie Melon Catering odpowiada Piotr Fortuna - to nie tylko doskonaty
znawca technik kulinarnych, ale takze mistrz organizacji i zarzadzania
zespotem. Cechuje go ogromna pasja do smaku, estetyki podania oraz
tworzenia kulinarnych opowiesci, ktére na diugo zapadajg w pamiegé. taczy
kreatywno$¢, precyzje i wysokie standardy, dzieki czemu potrafi podnie$c
range kazdego wydarzenia — od kameralnych kolacji i przyjec po
wielotysieczne eventy .
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Melon ¢

Zapraszam do kontaktu

Stwdorzmy razem niezapomniany event!

Melon Catering i Restauracje Sp. z o. o.
ul. Mineralna 20, 02-274 \Warszawa

Ola Kania-Kaczmarska

okk@meloncatering.pl

+48 725 268 422

Party Serwis Catering Melon Sp. J.
ul. Centralna 1, 02-271 Warszawa



