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7 MILOSCI DO CHWIL, KTORE ZOSTANA Z WAMI NA ZAWSZE.
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ZNAK
SZCZESCIA

Diamenty sg czyms wiecej niz tylko pieknym kamieniem szlachetnym - to trwaty symbol mitosci,
pozadania i bogactwa. Stowo ‘diament’ pochodzi od greckiego stowa adamas, ktore oznacza
,hie do pokonania". | TAKA WEASNIE JEST WASZA MILOSC.

Wszystkie decyzje w Waszym zyciu doprowadzity Was do tej chwili - postanowiliscie by¢ ze sobg
na dobre i na zte. Przed Wami wybor odpowiedniego partnera na wydarzenie, ktore stanie sie

niezapomnianym pierwszym dniem Waszego wspolnego zycia.

Tak jak diament wymaga odpowiedniej oprawy, tak samo wymaga jej Wasze wesele.

OBIECUJEMY, DIAMENT BEDZIE WASZYM SZCZESLIWYM AMULETEM,
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PAKIETY WESELNE

PAKIET MENU 1

420 zt brutto/os.
(z 8% vatem)

Zupa serwowana - prosze o wybor jednej pozycji

Danie gtowne serwowane - prosze o wybor jednej pozycji
Przekaski zimne bufetowe - prosze o wybor 5 pozygji
Satatki bufetowe - prosze o wybor 3 pozycji

Bufet goracy danie gtowne - prosze o wybor 3 pozycji
Bufet goracy dodatki skrobiowe - prosze o wybor 2 pozycji
Bufet goracy dodatki warzywne - prosze o wybor 1 pozycji
Danie jednogarnkowe - prosze o wybor 1 pozycji

Bufet deserowy - prosze o wybor 5 pozycji

Napoje: Kawa, herbata, woda, lemoniady - serwis do 10 godz.

PAKIET MENU II
442 7t brutto/os.

(z 8% vatem)

Zupa serwowana - prosze o wybor jednej pozycji

Danie gtowne serwowane - prosze o wybor jednej pozycji
Przekaski zimne bufetowe - prosze o wybor 7 pozycji
Satatki bufetowe - prosze o wybor 4 pozygji

Bufet goracy danie gtowne - prosze o wybor 4 pozycji
Bufet goracy dodatki skrobiowe - prosze o wybor 2 pozycji
Bufet goracy dodatki warzywne - prosze o wybor 2 pozycji
Danie jednogarnkowe - prosze o wybor 1 pozycji

Bufet deserowy - prosze o wybor 7 pozycji

Napoje: Kawa, herbata, woda, soki, lemoniady - serwis do 10 godz.

PAKIET MENU II1
484 zt brutto/os.
(z 8% vatem)

Zupa serwowana - prosze o wybor jednej pozycji

Danie gtowne serwowane - prosze o wybor jednej pozycji
Przekaski zimne bufetowe - prosze o wybor 8 pozycji
Satatki bufetowe - prosze o wybor 5 pozycji

Bufet goracy danie gtowne - prosze o wybor 4 pozycji
Bufet goracy dodatki skrobiowe - prosze o wybor 2 pozycji
Bufet goracy dodatki warzywne - prosze o wybor 2 pozycji
Danie jednogarnkowe - prosze o wybor 1 pozycji

Bufet deserowy - prosze o wybor 8 pozycji

Napoje: Kawa, herbata, woda, soki, lemoniady - serwis do 10 godz.
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ZUPA SERWOWANA

Tradycyjny rosot z kotdunami i Swiezo siekang natka pietruszki LF
Bulion z kaczki zdomowym makaronem i lubczykiem LF
Krem porowo-ziemniaczany z chrupkim z pieczonego tempehu GF/LF
Aksamitny krem z podgrzybkow z oliwa truflowg GF
Krem z pomidorow malinowych z oliwag bazyliowa i ziotowymi grzankami wege/LF
Krem z zielonego groszku z pesto z koperku z prazonymi pestkami stonecznika GF
Consomme z grzybow lesnych z kluseczkami francuskimi, kwasng smietang i pesto pietruszkowym wege
Krem szparagowy z prazonymi migdatami (sezonowo: maj, czerwiec) GF
Zupa kurkowa ze Swiezym koprem (sezonowo: lipiec) GF

Krem z dyni z nuta pomaranczy i chili (sezonowo: pazdziernik, listopad) GF/LF

DANIE GLOWNE SERWOWANE

Policzki wotowe z sosem demi - glass z czarng porzeczka, purée chrzanowe,
mtoda marchewka karmelizowana miodem gryczanym GF

Poledwiczka wieprzowa sous vide z sosem kurkowym, gnocchi szpinakowe z mastem tymiankowym,
karmelizowane warzywa korzenne otulone pancetta GF

Delikatne udo kaczki w zurawinowym sosie demi glace, kluski slaskie z batatow,
salsg z burakow z kremem balsamicznym GF/LF

Rolada z indyka z mozzarellg, szpinakiem i suszonymi pomidorami podana z sosem winno-maslanym,
purée ziemniaczane z koperkiem, fasolka szparagowa otulona papardelle z karotki GF

Pieczony stek z tososia ze swiezym koperkiem i skorka pomaranczowa podany z selerowym puree
i stupkami blanszowanej cukinii z oliwa GF

Turbot, tagliatelle warzywne, sos limonkowy podany z risotto z kalafiorem GF

Stek z kalafiora pieczony z harrisg, podany z hummusem, granatem,
Swiezymi ziotami i orzeszkami piniowymi vegan/GF/LF

Pieczony seler, puree z ziemniakow, dressing na bazie musztardy i orzechow laskowych, szczypiorek GF/LF

ROYAL GROUP SP. 7 O.0. ul. Korkowa 47 02-972 Warszawa NIP: 9512366654
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BUFET ZIMNY - PRZEKASKI

Wedliny tradycyjnie wedzone i pieczone: schab ze sliwka, rostbef, karkowka, boczek rolowany GF/LF
Wybor domowych pasztetow z zurawing, grzybkami i sosem chrzanowym
Schab po warszawsku GF
Vitello tannato - plastry cieleciny na musie z tunczyka z jabtuszkami kaparowymi GF
Pieczony rostbef z musem grzybowym GF
Kurczak ekologiczny nadziewany pistacjami w spadziowym miodzie z kietkami stonecznika GF/LF
Pate z dzika z koniakiem i francuska musztarda, panierowane przepiorcze jajko, owoc pitahaya
Roladka drobiowa nadziewana suszonym pomidorem owinieta w bekonie GF/LF
Poledwiczka nadziewana szparagami i borowka na rukoli GF/LF
Karmelizowana figa owinieta w szynke parmenska z sosem balsamicznym GF/LF
Pularda szpikowana bakaliami w winnej galarecie z winogronami GF/LF
Plastry piersi kaczki barberrie marynowanej w tymianku, podane na carpaccio z korzenno-szafranowej gruszki GF/LF
tosos szkodzki, dressing yuzu na baize sosu sojowego, grejpfrut, czarny sezam, wakami GF/LF
Szynka parmenska, grillowana brzoskwinia, dressing na bazie octu sherry GF/LF

Matias podany w trzech odstonach (w sosie Smietanowym z gorczyca, tradycyjny w oleju z czenwona cebulg,
szalotka i koprem, z zurawing i suszonymi pomidorami) GF

Pasztety rybne z musem wasabi i cytrynowym chrzanem
Tatar z tososia z olejem sezamowym, kantalupa, ogorkiem i kolendra z mieta GF/LF
Carpaccio z Holenderskiego Matiasa, kawior z pstraga, piklowana szalotka, oliwa szczypiorkowa GF/LF
Dorsz pod warzywami korzennymi w pomidorach LF

Carpaccio z wolno pieczonego buraka, koziego sera z rukola, karmelizowanymi orzechamii oliwa ziotowa wege GF
(opcjonalnie z weganskq ricottq)

Fenkut wolno duszony w winie, salsa chimichurri, kapary GF/LF
Letnie pomidory, werbena cytrynowa, marynowana gorczyca GF/LF
Roladki z cukinii z ricottg i suszonymi pomidorami wege/GF
Trufle z gorgonzoli w orzechach i zurawinie GF/LF
Caprese z swiezg bazylig oliwa na rukoli z pesto bazyliowym i prazonymi orzechami pinii wege
Deska serow z dodatkami wege
Marynowane boczniaki, burak, zurawina, orzechy wtoskie vegan/GF/LF
Roladki z baktazana z serem dojrzewajacym i sezamem vegan/GF/LF

Weganskie przegrzebki na musie z rukoli i pestek dyni vegan/GF/LF

ROYAL GROUP SP. 7 O.0. ul. Korkowa 47 02-972 Warszawa NIP: 9512366654



v
ROYAL
CATERING

BUFET ZIMNY - SALATKI

Tradycyjna satatka cezar z grillowang piersig kurczaka, bekonem i grzankami z bagietkg na zakwasie, anchois, domowy dressing

Pieczony tosos w teryjaki, makaron, baby szpinak, suszone pomidory, czerwona cebula, kapary, pesto z bazyli,
prazony stonecznik, orzech wtoski LF

Satata rzymska z tunczykiem, kolorowa papryka, szalotka, zielonym ogorkiem z sosem jogurtowo koperkowym
z czerwonym mtotkowanym pieprzem, pieczonymi ziemniakami GF

Baby szpinak z gorgonzola, brzoskwiniami, truskawkami, pikantnymi grzankami z chatki
oraz sosem winno miodowym wege

Pieczony kalafior w za'tar, baby szpinak, radicchio, piklowana szalotka, mieta, dressing cytrynowy vegan/GF/LF

Pieczone mtode marchewki w tymianku cytrynowym | rozmarynie, glazurowane w syropie klonowy,
jarnuz, rzodkiew arbuzowa wege/GF/LF

Pieczone nowe ziemniaki, zielone szparagi, czerwona cebula, rzodkiewka,
dressing franzuzki z estragonem, aioli wege/GF/LF

Buratta, grilowane szparagi, brokut gatgzkowy, grillowana brzoskwinia, oliwa szczypiorkowa, prazone migdaty GF

ROYAL GROUP SP. 7 O.0. ul. Korkowa 47 02-972 Warszawa NIP: 9512366654
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BUFET GORACY - DANIE GLOWNE

Zraziki cielece, borowiki w sosie wtasnym
Roladki z kurczaka, szpinak, sos winno-maslany, olej szczypiorkowy
Policzki wieprzowe demi glace z kolorowym pieprzem i rozmarynem
Pieczen wieprzowa z szynki w kremowym sosie kurkowym
Dorsz zapiekany z chrustem warzywnym na sosie musztardowo-koperkowym
Wolno pieczona topatka wieprzowa w aksamitnym sosie chrzanowym
Pieczony filet z karmazyna na sosie porowo - cytrynowym
Tiftele z pstraga z porem na limonowym sosie
Chrupigce kawatki dorsza panierowane w panco na sosie ponzu
Karmazyn marynowany w yuzu i pieprzu cytrynowym w sosie kaparowym
Pierogi z miesem z wedzong okrasa LF
Pierogi ze szpinakiem i serem z pesto pietruszkowym i pieczonymi pomidorkami cherry wege
Pierogi z ziemniakami i twarogiem z rumiang duszong cebulka wege
Ringi z cukinii faszerowane blanszowanym szpinakiem zapieczona pod mozzarella wege/GF
Cannelloni z boczniakami i twarogiem wedzonym na sosie holenderskim wege
Boczniaki szarpane | marynowane w sosie BBQ vegan/LF
Placuszki z cukinii z salsa warzywna z dodatkiem pietruszki vegan/LF

Kotleciki marchewkowe z prazonymi pestkami stonecznika podane
na sosie smietanowym z pomidorkami cheery vegan/LF

BUFET GORACY - DODATKI SKROBIOWE

Ziemniaki opiekane w papryce z solg | Zapiekane gratine ziemniaczane z brokutem | Ziemniaki z wody z koperkiem |
Dziki ryz z natka pietruszki | Ryz basmati z zielonym groszkiem | Kasza gryczana ze swieza trybulg |

Gniocchi z mastem bazyliowym | Kopytka szpinakowe z mastem szatwiowym

BUFET GORACY - DODATKI WARZYWNE

Brokut szparagowy w maslano - czosnkowym sosie z prazonymi pestkami stonecznika | Zielona fasolka szparagowa
z pesto pietruszkowym, migdaty | Marchew parisienne marynowana w miodzie z czarnuszkg |
Warzywa z pieca na styl hiszpanski | Pieczona cukinia z emulsjg koperkowa | Grillowany pak choi z chilli |
Zapiekany kalafior marynowany curry | Mtoda kapusta z cebulka |

Ratatouille z cukinia, papryka czerwong i zotta, baktazanem w sosie ze swiezych pomidorow

ROYAL GROUP SP. Z O.0. ul. Korkowa 47 02-972 Warszawa NIP: 9512366654
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STAROPOLSKIE SPECJALY PO POLNOCY
Zurek na wedzonych zeberkach z biata kietbasg i jajkiem
Barszcz czerwony z krokietami
Tradycyjne flaki po warszawsku
Beef Strogonoff
Stew z indyka

Flaczki z boczniaka z natka pietruszki vegan

ROYAL GROUP SP. 7 O.0. ul. Korkowa 47 02-972 Warszawa NIP: 9512366654
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BUFET SLODKI - MONODESERY
Mus limonkowy w biatym glassage oproszony kokosem
Mus waniliowy w zamszu z konfiturg malinowa
Red velvet mus w czerwonym zamszu
Mus czekoladowy z likierem Bayley's i kawowym glassage
Mus z biatej czekolady z ajerkoniakiem na ciasteczku maslanym, zotty glassage
Cremeux czekoladowo-rumowe, zamsz z czekolady deserowej
Mus truskawkowy z chili, na ciasteczku waniliowym, glassage czerwony
Chrupiacy ptys z kremem chanilly i stonym karmelem
Creme brule z opalanym cukrem Muscavado
Mini tarta cytrynowa z opalang bezg
Torcik czekoladowy z orzechami laskowymi i owocami lesnymi
Panna cotta z musem mango

Mini tarta waniliowa z gruszkami

BUFET SLODKI

ciasta serwowane w calosci
Beza z owocami
Sernik z biatg czekoladg
Mus mango z kawiorem owocowym, pralina cytrynowa, ciasto maslane, glassage
Ciasto daktylowe z toffi
Tarta z kremem waniliowym i malinami
Tarta z konfitura pomaranczowa i czekolada
Mus biata czekolada z pomarancza
Ciasto marchewkowe z kremem waniliowym

Szarlotka z beza

ROYAL GROUP SP. 7 O.0. ul. Korkowa 47 02-972 Warszawa NIP: 9512366654
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DODATKOWO PLATNE - STACJE LIVE COOKING

stacja dostepna przez 2 h - do wyboru dwa dania ze stacji / porcja ok. 200 g

Stacje kulinarne przygotowywane przez kucharzy to element wzbudzajacy najwiecej emoc;ji
ze wzgledu na interakcje z kucharzem oraz mozliwos¢ indywidualnego doboru sktadnikow.

TATARY
Cena brutto: 49 zt

Tatar z selekcjonowanej wotowiny z anchois, owocami kaparowca, marynowanym zielonym pieprzem, marynowanymi lesnymi
grzybami, cebulg, kwaszonym ogorkiem, emulsjg szafranowa z czerwonym pieprzem,
emulsjag limonowo - pietruszkowa z sosem rybnym
Tatar z tososia norweskiego z szalotkami i zielonym ogorkiem, przyprawiany czarnym pieprzem
i musztarda gorczycowa, emulsja kolendrowa oraz emulsja cytrynowo - pieprzowa z imbirem
Tatar z blanszowanych krewetek, awokado i mango
Tatar z tunczyka, awokado, papryczki chilli, posiekanej kolendry, oliwy z oliwek sokiem z cytryny i mtotkowanym pieprzem

PIEROGI
Cena brutto: 39 zt

Pierogi z farszem z pieczonej gesi i sliwek, smazone na oleju rzepakowym, serwowane z szafranowa gruszka
Podlaskie pierogi z grzybami lesnymi, aromatyzowane olejem rydzowym, podane z rumiang karmelizowana cebulka
Pierogi z wiejska kaszanka, cynamonem i jabtkiem na masle klarowanym

GRILL
Cena brutto: 40 zt

Karkowka w zalewie miodowo - musztardowej ze swiezym estragonem
Buffalo Wings marynowane w mango i sosie louisiana podane z sosem gaucamole/bluechesse
Zeberka wieprzowe w ziotowo - warzywnej marynacie
Udziki z kurczaka zagrodowego w sosie jogurtowo smietanowym z dodatkiem grubo mielonego pieprzu

DANIA GRILL VEGE
Cena brutto: 29 zt

Warzywa grillowane z oliwa i ziotami
Ziemniaki grillowane z sosem czosnkowym
Ser halloumi z chutneyem ananasowym
Kukurydza w kolbach z solg i mastem
Stodkie ziemniaki z serem cheddar i rodzynkami z dresingiem czosnkowym

WLOSKA
Cena brutto: 33 zt

Wtoskie wedliny (Capocollo, salami Spianata Romana Dolce, Bresaola - Veroni, Lardo Erborinato)
Sery wtoskie (Pecorino Romano, Grana Padano, Ragusano, Gorgonzola dolce i picante, Scamorza, Ricotta)
Antipasti (papryczki faszerowane, oliwki, suszone pomidory, pesto, jabtuszka kaparowe )
Pieczywo wtoskie (grissini, ciabatta, chleb z oliwkami, chleb z suszonym pomidorami, focaccia)
Dodatki (oliwa z oliwek extra vergine, oliwa z rozmarynem, oliwa czosnkowa, swieze ziota, swieze figi, winogrona,
orzechy, suszone morele, rukola, pomidorki cherry)
Czarne tagliatelle z krewetkami i pomidorkami cherry
Tagliatelle z kurkami w kremowym sosie Smietanowym wege

OWOCE MORZA
Cena brutto: 26 zt

Krewetki gambas (smazone na masle zi czosnku z pomidorkami cherry flambirowane w biatym winie)
Osmiornica (duszona mtoda osmiornica z solg morska pomidorkami cherry i kolendra w sosie maslano - winnym)
Mule po hiszpansku (mule flambirowane w pomidorach con case z natka i jalapeno)
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OPEN BAR

napoje bez limitu do 10 godzin
W CENIE PAKIETU

NAPOJE BEZALKOHOLOWE

Woda gazowana / Woda niegazowana z bukietem owocow
Soki owocowe 100%

Aromatyczna kawa z profesjonalnych ekspresow
Wybor herbat ( czarna, zielona, owocowa, mietowa)
Dodatki: cukier, cukier brgzowy, mleko, mleko bez laktozy, napdj sojowy, cytryna

BUFET Z LEMONIADAMI

Lemoniad: cytrynowa, arbuzowa, truskawkowa

DODATKOWY PAKIET

Cena brutto: 120 zt/os.
alkohol bez limitu do 10 godzin

NAPOJE ALKOHOLOWE

Wodka do wyboru: Wyborowa / Biaty bocian / Zubrowka biata
Wino biate i czerwone
Lascar Cabernet Sauvignon
Lascar Classic Chardonay
Piwo krajowe

NAPOJE BEZALKOHOLOWE
Cola/Fanta/Sprite

ROYAL GROUP SP. 7 O.0. ul. Korkowa 47 02-972 Warszawa NIP: 9512366654
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PODSTAWOWE INFORMAC]JE
Podano ceny brutto obowiqzujgce na sezon weselny 2026

W CENIE PAKIETU:

Powitalny kieliszek wina musujacego oraz woda niegazowana z cytrusami w prezencie od Royal Catering
Menu oraz napoje ciepte i zimne wedtug wybranego pakietu
Menu dla wegetarian lub wegan do wyboru dla gosci w kazdym z pakietow
10-godzinna obstuga kelnerska przyjecia weselnego (liczone od godziny slubu)
Montaz/demontaz /przewoz sprzetu/jedzenia/ pracownikow
Opisy dan na bufet, menu na stoty gosci
Sprzet niezbedny do wyserwowania menu
Obrusy, serwetki w kolorze biatym lub biezniki rustykalne
Drobne dekoracje bufetow w stylu rystykalnym
Zastawa biata, klasyczna, sztucce, szkto do softow, kieliszki do wodki i wina
oraz inne akcesoria niezbedne do wydania potraw z menu
Chtodzenie alkoholu Panstwa Mtodych
Optata serwisowa 20 zt/0s. przy zapewnieniu dodatkowego szkta do barku,
lodu w kostkach, dodatkow do przygotowywania drinkow

OFERTA CENOWA WAZNA DLA MINIMUM 30 0SOB
Doptata 10% do ceny pakietu, jesli liczba gosci jest mniejsza niz 30 (petnoptatne pakiety)
Doptata 15% do ceny pakietu, jesli liczba gosci jest mniejsza niz 25 (petnoptatne pakiety)
Ponizej 20 0sob wycena indywidualna

Dzieci do lat 3- bezptatnie
Dzieci do lat 10 - 50% wartosci pakietu
Podwykonawcy - 70% wartosci pakietu

WARUNKI PELATNOSCI

Warunki ptatnosci - na podstawie ustalen z Planetg Glamping

Monika Pijarska

Specjalista ds. Sprzedazy
© m.pijarska@royal-catering.pl
O 694066371
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